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Tavolo di preparazione refrigerato 2 porte
46x66 con piano grigliato, 9x GN 1/3 h=150
mm

Prezzo 75.60 Euro

Tavoli pizza Adatti per teglie e bacinelle 600 ? 400 mm.
Interno ed esterno in Acciaio Inossidabile.
[visit website]

Descrizione prodotto

Tavoli pizza Adatti per teglie e bacinelle 600 ? 400 mm. Interno ed esterno in Acciaio Inossidabile.Angoli interni
arrotondati. Isolamento in poliuretano senza CFC, iniettato ad alta pressione. Spessore dell?isolamento: 60 mm. Porte
con chiusura automatica e guarnizione magnetica. Pannello di controllo elettronico frontale Refrigerazione ventilata.
Unità refrigerante estraibile e tropicalizzata di serie (temperatura ambiente +43° C ed umidità relativa del 65%)
funzionante con gas R134A. Sbrinamento ed evaporazione dell?acqua di condensa completamente automatici. Piedi in
Acciaio Inossidabile egolabili in altezza.Piano di lavoro con griglie e cassetti scorrevoli per la farina

Ulteriori informazioni

Volume: 0.00
Capacità: 9x GN 1/3 max h=150 mm
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 1660 x 830 x 1410
Energia: Ele
Fase: 1F+N
Frequenza: 50
KW Elettrico: 0,3
Temperatura: -2°C/+8°C ventilated
Volt: 220
Modello: CCZ0090
Tier Price: 
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