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Forno professionale elettrico a convezione 4x
GN 1/1-kit 600x400 mm con umidificatore e 2
ventole

Prezzo 24.50 Euro

Forno elettrico elettromeccanico a convezione con
umidificatore modello porta a ribalta. Dispone di 
[visit website]

Descrizione prodotto

Forno elettrico elettromeccanico a convezione con umidificatore modello porta a ribalta. Dispone di pulsante
umidificatore manuale ed elevato isolamento termico da 50 mm. Camera di cottura saldata con angoli arrotondati, porta
doppio vetro (4mm), vetro, base della camera di cottura diamantata per facilitare lo scarico della condensa interna,
cremagliera teglie removibile, passo teglie 75mm per i modelli con porta a bandiera e 70mm ventole autoreverse da
2800giri/min. Maniglia ergonomica, riscaldamento elettrico tramite potenti resistenze posizionate dietro il deflettore.
PANNELLO DI CONTROLLO: Regolazione temperatura da 50 a 300°C. Regolazione tempo da 1 a 120?, a + infinito

Ulteriori informazioni

Volume: 0.00
Capacità: 4x GN 1/1 600x400
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 724 x 730 x 598
Energia: Ele
Fase: 1F+N
Frequenza: 50/60
KW Elettrico: 3,3
Temperatura: +50°C/+300°C
Volt: 230
Modello: GERU411
Tier Price: 
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