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Teppanyaki fry top professionale con elettrico
da banco 1 zona

Prezzo 98.00 Euro

Interamente costruito in acciaio inox. La superficie, in acciaio
inossidabile (420S), ha uno spessor
[visit website]

Descrizione prodotto

Interamente costruito in acciaio inox. La superficie, in acciaio inossidabile (420S), ha uno spessore dil5 millimetri.
Saldatura intorno, con uno sbocco per I'evacuazione di grassi e residui di cottura in tal modo consentono una facile
pulizia della superficie. Cassetto per il recupero dei rifiuti. 2700w di speciale resistenza Prang coprono l'intera superficie
per una distribuzione uniforme del calore. Protezione dagli spruzzi di grasso su tre lati (rimovibili).

Ulteriori informazioni

Capacita: cooking surface 287x412 mm
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 375 x 500 x 188
Energia: Ele

Fase: 1IF+N

Frequenza: 50/60

KW Elettrico: 3,1

Temperatura: +50°C/+250°C

Volt: 230

Modello: AHCO007/NN

Tier Price:
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https://www.noleggio-attrezzature-ristorazione.com/teppanyaki-fry-top-professionale-con-elettrico-da-banco-1-zona.html
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