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Teppanyaki a gas su base chiusa, 2 zone

Prezzo 121.00 Euro

In acciaio inox. Piastra griglia in acciaio lucido di 20 mm di
spessore. Con bruciatori a barra. Reg
[visit website]

Descrizione prodotto

In acciaio inox. Piastra griglia in acciaio lucido di 20 mm di spessore. Con bruciatori a barra. Regolazione tramite valvole
del gas, con luce pilota e termocoppia di sicurezza. Isolamento dell'apparecchio, con dissipazione del calore su tre lati.
Piano con isolamento termoresistente di 40 mm. Dotato di corrimano di sicurezza nella parte anteriore. Dispone di
canali per la rimozione dei grassi. Sottostruttura con porte scorrevoli.Ideale per la cucina asiatica o per le hamburgherie.

Ulteriori informazioni

Volume: 0.00
Capacità: cooking surface 1150x520 mm
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 1440 x 770 x 850
Energia: Gas
KW gas: 18,400
Modello: AHC0009
Tier Price: 
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