
RISTORMARKT

Cuocicrema con condensazione ad acqua,
capacità 30-55 kg, produzione 55 kg/h

Prezzo 828.00 Euro

Caratteristiche Quattro programmi a selezione rapida: - Ciclo
crema pasticcera - Ciclo tempera ciocc
[visit website]

Descrizione prodotto

Caratteristiche Quattro programmi a selezione rapida: - Ciclo crema pasticcera - Ciclo tempera cioccolato - Ciclo
trattamento miscele - Ciclo conservazione Menù ?Ricette? interattivo con oltre 30 programmi di lavoro preimpostati con
richiesta automatica degli ingredienti durante le diverse fasi del ciclo Funzione ?Modifica ricette? Funzione ?Crea
ricette? con memorizzazione fino a 30 nuove ricette Funzione di preriscaldamento per ridurre i tempi di lavorazione
Calcolo automatico dei tempi di sosta (nel ciclo ?trattamento miscele?) in funzione della T° programmata con possibilità
di regolazione fino a 10 ore

Ulteriori informazioni

Capacità: 30-55 KG
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 630 x 1020 x 2600
Energia: Ele
Fase: 3F+N
Frequenza: 50
Control: 55 KG/H
Raffreddamento: ACQUA
Volt: 400
Modello: CHEF60
Tier Price: 
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https://www.noleggio-attrezzature-ristorazione.com/cuocicrema-con-condensazione-ad-acqua-capacita-30-55-kg-produzione-55-kg-h.html


RISTORMARKT

Page 2/2


