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Cappa a condensazione per forni AIC

Prezzo 23.10 Euro

Cappa a condensazione per forni 6 e 10 GN 1/1.
Caratteristiche e benefici Progettata per una corrett
[visit website]

Descrizione prodotto

Cappa a condensazione per forni 6 e 10 GN 1/1. Caratteristiche e benefici Progettata per una corretta aspirazione e un
notevole risparmio energetico.Consistente riduzione degli odori prodotti durante la cottura.Sistema di filtri a labirinto per
una protezione contro il rischio di incendi.Facile pulibilità dei filtri anche in lavastoviglie, grazie alle superfici lisce.
Costruzione. Sviluppato e prodotto da azienda certificata ISO 9001 e ISO 14001. Dotato di plenum di uscita dei gas di
scarico.Tutti i modelli necessitano una espulsione diretta ed indipendente dell'aria all'esterno. Modelli ventilati: un
sensore di umidità attiva automaticamente il motore all'apertura della porta del forno e riduce la velocità al diminuire
dell'umidità rilevata dal sensore fino a un livello minimo preimpostato. Ventilatore ad alta velocità attivato dalla sonda di
rilevazione di apertura della porta. Costruito interamente in acciaio inox AISI 304. Accessori inclusi 2 x Filtri a labirinto in
acciaio inox AISI 304 - h=250 mm PNC 640049. Accessori opzionali:  Convogliatore fumi

Ulteriori informazioni

Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 900 x 960 x 280
Energia: Ele
Fase: 1F+N
Frequenza: 50-60 HZ
KW Elettrico: 0,75
Volt: 220-240 V
Modello: EMHD1011S
Tier Price: 
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