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Tritacarne;bocca 22;ventilato;300kg/h;triffase

Prezzo 35.70 Euro

Tritacarne compatto dalle alte prestazioni. - Comandi IP 54 in
24 Volt con inversione (versione CE).
[visit website]

Descrizione prodotto

Tritacarne compatto dalle alte prestazioni. - Comandi IP 54 in 24 Volt con inversione (versione CE). - Riduttore ermetico
a bagno d?olio. - Riduttore protetto dai liquidi da un doppio sistema di isolamento. - Bocca e perno trascinatore in
acciaio inox Aisi 304. - Rapido e robusto sistema di fissaggio bocca, blocco rapido bocca brevettato su TC 32. -
Versione 22 disponibile anche con collo tondo. - Potenti motori ventilati, per uso continuo. - Motori monofase con
protezione termica. - Pratico vano porta piastre e coltelli con coperchio. - Estrema semplicità di pulizia. - Silenzioso,
potente ed affidabile.

Ulteriori informazioni

Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 310 x 350 x 530
Energia: Ele
Fase: 3N
Frequenza: 50
KW Elettrico: 1,4
Control: 300 kg/h
Volt: 400
Modello: FIF0013/T
Tier Price: 
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