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Macchina combinata con condensazione ad

== acqua, capacita 3-10 kg, produzione 60 kg/h
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Quattro tasti di selezione rapida: - Ciclo di mantecazione
automatico che individua il livello di co
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Descrizione prodotto

Quattro tasti di selezione rapida: - Ciclo di mantecazione automatico che individua il livello di consistenza ottimale in
funzione del tipo e della quantita di miscela introdotta; - Ciclo di mantecazione automatico ?PLUS? per livelli di
consistenza piu elevati; - Ciclo di mantecazione semi-automatico con programmazione del livello di consistenza o del
tempo di lavorazione; - Ciclo granita con programmazione dei tempi o della consistenza e possibilita di scelta tra
agitazione continua o ciclica. Menu ?gusti? interattivo con 24 programmi di mantecazione preimpostati che abbinano ad
ogni gusto una diversa modalita di agitazione e livello di consistenza. Funzione ?maodifica gusti? che consente di
cambiare i parametri preimpostati. Funzione ?crea gusti? per personalizzazioni con memaorizzazione fino a 30 nuovi
gusti. Funzione ?TURBO? per aumentare |?agitazione durante il ciclo di mantecazione.

Ulteriori informazioni

Capacita: 3-10 KG

Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 600 x 950 x 1380
Energia: Ele

Fase: 3F+N

Frequenza: 50

Control: 60 KG/H

Raffreddamento: ACQUA

Volt: 400

Modello: TWING60

Tier Price:
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https://www.noleggio-attrezzature-ristorazione.com/macchina-combinata-con-condensazione-ad-acqua-capacita-3-10-kg-produzione-60-kg-h.html
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