Worldwide Food Service Equipment

Serie SALAMANDERS

SALAMANDRA ELETTRICA

Esecuzione in acciaio inox. + Griglia in acciaio cromato con
impugnatura atermica, posizionabile su 4 livelli. = Intensita di
calore delle zone di cottura comandata da regolatore di energia.
« Cassetto estraibile per la raccolta residui di cottura « Adatto
per bacinelle e teglie Gastronorm.

ELECTRIC SALAMANDER

Completely made in stainless steel. - Chrome-plated grid with
heat resistant handles, adjustable on 4 levels + Energy
regulator = Adjustable heat of the cooking zones controlled by
energy regulator. + Removable fat collection tray. « Suitable
for Gastronorm pans and trays.

ELEKTRO SALAMANDER

Gehiuse aus fein satiniertem CNS . 3 Paar U-Schienen zum
Einschieben des Grillrostes in 3 Ebenen. Grillrost aus
verchromtem Stahl mit Griffen aus warmeisolierendem

Kunststoff. CNS herausnehmbare Auffangsschale.
Stahlrohrheizkérper. Durchmesser. Schaltblende mit Cod. 2185 MOdeI' ST450A
Energieregler zur genaue Temperatureinstellung. Inside useful dim. mm 455 X 265 X 160 H
Heizkontrollampe. Timer 15 min. Levels 4

Volt 230/

- KW 2
SALAMANDRA ELECTRICA .
ner

Construccion en acero inox satinado Scotch-Brite. Parrilla en i E&
acero cromado posicionable en 3 niveles con empufiadura Dimensioni mm 610 X 305 X 280 H
atérmica. Bandeja recoge grasas en acero inox y extraible. =

Grid dim. mm. 450 X 250

Resistencia en acero. Panel de mandos, regulador de energia e
indicador de introduccion resistencias para un perfecto control KG 14
de la temperatura deseada. Timer 15 min.

SALAMANDRE ELECTRIQUE

Construction entierement en acier inox. = Grille en acier chromé
avec poignées résistantes a la chaleur, a positionner sur 4
niveaux. » Chaleur des zones de cuisson contrélée par doseur
d'énergie. * Bac amovible pour ramasser les résidus de
cuisson. » Adapte pour bacs et plagues Gastronorm
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